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ROMANO

- Sicilia dal 1890 -— - -

PRIMELUCI

v (Huiozse
uva profumata e s'intreceiand
/ sorrisi e canti antichi. Da
i // , tini il mosto ondegsit
‘*'.-’Zr spiritoso ed un profumd
N di vendemmia sale
e ardito nel cielo. Felice

mi allontano, tra
bucce mondate, rasp!
divisi e valzer di
moscerini. Calail
all'orizzonte ¢ bacce
felice prepara le danze.
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PrimeLuci | Grillo

D.0.C. - Denominazione di Origine Controllata

TIPOLOGIA: BiancofermoD.O.C.

UVAGGIO: 100% GRILLO. Vitigno storico autoctono siciliano.
Vino dall'animo fresco e giovane, espressione della Sicilia nella
sua essenza piul vera, il profumo del mare si fonde al vento e alla
natura inebriando i sensi. Nel calice splende come il sole della
Sicilia, illuminandodigioia letavole deiwine-lovers.

ANNATA: 2021.
COLORE: Giallo paglierino con elegantiriflessi verdognoli.

PROFUMO: Al naso presenta un bouquet generoso, avvolgente e
ampio dove sentori di agrumi freschi, fico d'india appena
raccolto si congiungono a un frutto che sembra quasi caldo, alla
ginestra, al biancospino, al pino, susina e poi al sale del mar
mediterraneo. Profuma di Sicilia e di momenti di piacevole
spensieratezza.

SAPORE: Al palato e intenso e persistente. Armonico e di buona
struttura. Note di mela golden si uniscono alla pesca gialla e
frutti tropicali come mango, ananas e papaya che lo rendono un
vino sofisticato e prezioso.

ZONADIPRODUZIONE: Sicilia Occidentale. 350 ms.l.m
METODO DIALLEVAMENTO: Controspalliera con potatura a Guyot.
VENDEMMIA: Meta Settembre.

VINIFICAZIONE: Selezione in vigna delle migliori uve giunte a
perfetta maturazione, segue la pigia - diraspatura e pressatura
in totale riparo dall'aria attraverso l'attenta tecnica di
vinificazione in riduzione. La decantazione avviene in maniera
naturale, per proseguire poi con lafermentazione atemperatura
altamente termo-controllata a 18°C per circa 10 giorni.
Maturazione sui lieviti indigeni per 3 mesi in contenitori di
acciaioinox, con rimescolamento continuo delle fecce nobili per
poiessereimbottigliato e pronto asorprenderei palati.

GRADOALCOLICO: 13,50% vol.
ALLERGENI: Contiene Solfiti.
TEMPERATURADI SERVIZI0:10°-12°C.

ABBINAMENTI: Eccellente per dare un tocco di ricercatezza agli
aperitivi, ottimo con tutti i menu a base di pesce e interessante
compagnodicarnibianche e formaggi a pasta morbida.

BEVIBILITA": 2/3 anni.
FORMATO: 0,750 ml.

Romanos.r.l.
Winery: C.da Ramotta - Partinico (PA) - Italia
Tel. +39091.8486305 - +39 392.2548205
www.romanowinery.it - info@romanowinery.it
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