


TECNICA DI VINIFICAZIONE: Il profilo del vino prende forma interamente all'interno di 

vasche in acciaio inox termo-controllate, per mantenere inta�a la purezza varietale. Dopo 

un'accurata selezione e una successiva pressatura soffice, il mosto o�enuto fermenta per 

8/12 giorni a temperatura altamente controllata. Segue la conservazione a una tempera-

tura costante di 18-20°C sempre in serbatoi d'acciaio fino al momento 

dell'imbo�gliamento, una scelta enologica che esalta la giovinezza, la stabilità e la 

ni�dezza del vino prima del suo confezionamento prote�o.

VOLUME ALCOLICO:12% Vol. Una gradazione splendidamente equilibrata e leggera, cali-

brata al millimetro per sostenere la stru�ura agile e dissetante del vino, infondendo una 

straordinaria piacevolezza di beva e rendendo ogni calice incredibilmente versa�le.

INFORMAZIONI SUGLI ALLERGENI: Con�ene Solfi�. Presenza naturale e controllata a 

tutela della stabilità, della fragranza aroma�ca e dell'evoluzione qualita�va del vino nel 

tempo.

SERVIZIO IDEALE: 10° - 12°C. La temperatura o�male per consen�re al bouquet giovane 

e fru�ato di schiudersi in totale armonia e alla vibrante spalla acida di distendersi al palato 

con la massima freschezza e scorrevolezza.

ACCOSTAMENTI ENOGASTRONOMICI: Si rivela un complice magistrale, ecle�co e 

universale della tavola quo�diana e dei momen� di festa, un vero asso nella manica nato 

per esaltare la versa�lità gastronomica. Trova la sua naturale consacrazione come compa-

gno d'eccellenza per aperi�vi informali e serate tra amici, sposando magnificamente 

pia� delica� o stru�ura� a base di pesce fresco e crostacei nobili. La sua beva agile e 

pulita crea un legame indissolubile con il cibo, trasformando ogni pasto in un momento di 

auten�ca e memorabile armonia.

EVOLUZIONE E LONGEVITA': Questo vino fa della giovinezza e dell'impa�o fru�ato il suo 

punto di forza supremo, esprimendo il massimo della sua freschezza entro un orizzonte 

ideale di 2-3 anni. Custodito in condizioni o�mali di temperatura e oscurità, saprà 

mantenere inta�o il suo profilo croccante e la sua vivace scorrevolezza, regalando un 

sorso sempre fresco, brioso e sca�ante.

FORMATO: 750 ml (0,75 L). Il vino è custodito in una bo�glia dal profilo fiero ed elegante, 

con linee slanciate e moderne, scelta per preservare la freschezza del prodo�o e garan�re 

un servizio impeccabile, agile e nobile durante i momen� di condivisione e spensieratezza 

a tavola.


	Pagina 49
	Pagina 50

